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Estos materiales para guiar la formación técnica han sido 

elaborados por docentes del área de Educación para el trabajo 

de las secundaria Horizontes, los directivos y docentes de los 

CETPROS y/o por expertos temáticos que dieron guía y soporte 

a estos diseños en base a fuentes de internet y fuentes locales 

sobre las que tenían a disposición durante la pandemia de la 

COVID-19. Los materiales son puestos a disposición como fuente 

abierta para fomentar los servicios de formación técnica en 

zonas rurales con fines educativos. 
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